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Concombre libanais
Green Finger - Bio

Famille : Cucurbitacées
Nom latin : Cucumis sativus

Concombre de type libanais a peau fine et a saveur exceptionnelle. Ce concombre
est semblable au type européen, mais plus court, soit de 18 a 22 cm. La variété
Green Finger offre une meilleure longévité que la plupart des variétés de ce type

et se conserve aussi bien que les variétés américaines, sans nécessiter d'emballage.

Produit trés bien en culture en plein champ. Il est un choix approprié pour la culture
en serre ouverte ou les insectes sont présents pour la pollinisation. Haute résistance
a la maladie de la tache angulaire.
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Source : Les Jardins de I'écouméne, La Brouette maraichére : pépiniére comestible, Yves Gagnon, La culture écologique des Plantes Légumiéres, Les Editions Colloidales




