
Tomate
Rose de berne - Bio
Famille : Solanacées
Nom latin : Solanum lycopersicum

Cette tomate se caractérise par sa saveur parfumée et sa couleur rose à rose-rouge. 
Elle est particulièrement adaptée à une consommation en salade. Il s’agit d’une 
variété à croissance indéterminée.

Semis Culture Permaculture

Conseils horticoles
Culture
Planter au soleil dans un sol modérément fertile en espaçant 
les plants. Fertiliser avec du compost ou de l’engrais. Utiliser 
des tuteurs pour soutenir les plants. Arroser régulièrement.

Récolte
Récolter immédiatement lorsque le fruit est mûr pour éviter 
le fendillement.

Mauvais voisinageBon voisinage
•	Ail
•	Aubergine
•	Betterave
•	Brocoli
•	Chou
•	Chou de 

Bruxelles
•	Chou-fleur
•	Concombre
•	Courge
•	Courgette

•	Artichaut
•	Asperge
•	Basilic
•	Bourrache
•	Carotte
•	Céleri
•	Ciboulette
•	Chou rave
•	Cresson
•	Fraisier
•	Haricot

•	Échalote
•	Épinard
•	Fenouil
•	Maïs
•	Oignon
•	Okra
•	Piment
•	Pois
•	Poivron
•	Pomme 

de terre

•	Mâche
•	Menthe
•	Navet
•	Oignon
•	Panais
•	Persil
•	Poireau
•	Radis
•	Sauge
•	Thym

Source : Les Jardins de l’écoumène, La Brouette maraîchère : pépinière comestible, Yves Gagnon, La culture écologique des Plantes Légumières, Les Éditions Colloïdales.

Neutre Limoneux

7 à 10
jours

26-30oC 21-27oC 200 cm45 cm

80
jours

5 mm


